
KW 41 Montag, 05.10.2026 Dienstag, 06.10.2026 Mittwoch, 07.10.2026 Donnerstag, 08.10.2026 Freitag, 09.10.2026

Klare Gemüsesuppe mit
Leberknödel

Kcal: 153 / BE: 1 / AL: A, C

Brokkolicremesuppe

Kcal: 55 / BE: 0 / AL: F, G

Klare Rindsuppe mit
Eiereintropf

Kcal: 38 / BE: 0 / AL: A, C

Eierschwammerloberssuppe

Kcal: 180 / BE: 1 / AL: A, F, G

Knoblauchcremesuppe

Kcal: 73 / BE: 0 / AL: F, G

Suppe

Spaghetti Carbonara dazu
Blattsalat - Eisbergsalat

Kcal: 685 / BE: 7 / AL: A, F, G, L

Gebackenes Hühnerschnitzel
mit Petersilienkartoffel dazu
Gemüse-Mayonnaisesalat

Kcal: 801 / BE: 5 / AL: A, C, G, M, O

Augsburger gebraten mit
Rahmgemüse dazu
Röstkartoffeln

Kcal: 878 / BE: 2 / AL: A, F, G

Paprikarahmgeschnetzeltes
mit Hörnchen dazu Blattsalat -
Eisbergsalat

Kcal: 787 / BE: 5 / AL: A, C, F, G

Tiroler Bauerngröstl mit Kren
dazu Roter Rüben Salat

Kcal: 628 / BE: 3 / AL: M, O

Menü 1

Mediterrane Tortellini dazu
Blattsalat- Grüner Salat

Kcal: 553 / BE: 5 / AL: A, C, F, G

Penne Kürbis-Zucchinisauce
dazu Blattsalat - Chinakohl

Kcal: 326 / BE: 5 / AL: A

Gemüse-Hirselaibchen auf
Paprikaragout dazu Blattsalat
- Eisbergsalat

Kcal: 497 / BE: 7 / AL: A, C, L, O

Germknödel mit Powidl,
Butter und Mohn

Kcal: 593 / BE: 0 / AL: A, C, G

Kartoffeltascherl
Brokkoli-Käse auf buntem
Blattsalat dazu Kräuterdip

Kcal: 417 / BE: 4 / AL: G

Menü 2

Gerichte mit Schweinefleisch MSC -Nachhaltiger Fischfang Vegetarische Gerichte Veganes Gericht

Menüplan

Die Allergenangaben beziehen sich rein auf die Rezeptur des Gerichtes. Trotz sorgfältiger Verarbeitung können Spuren 
anderer Allergene nicht ausgeschlossen werden!

Ihr Dussmann-Team wünscht Ihnen einen "Guten Appetit"


